Entrées / OBtarters

Potage du moment

Daily soup

Gaspacho aux saveurs d’Asie
Astan Flavored qazpacho

Salade bruschetta du Beauvallon
Bruschetta Salad ¢ 4 la Beawvallon »

Feuilleté d’escargots a ’ancienne
Swnails Puf¥ Pastry, old Fashion way

Salade de chévre chaude aux amandes
Almonds & warm goat cheese salad

Salade d’endives au fromage bleu et aux noix
Blue cheese & nuts endive salad

Assiette de saumon gravlax au sel rouge d’"Hawai
graviax of salwon, perfumed with Hawaiian red salt

Carpaccio de saumon a la coriandre
Salmon carpaccio with coriander

Tartare de beeuf a I’huile de noisettes
Beet tartare with hazelnut oil

La terrine de campagne et sa compote d’oignons au porto
Old fashion tervine, onion chutney with port.

Garte  Sforfait

7

10

14

10

13

12

15

11

Inclus

Inclus

Inclus

Inclus

extra 6%

Inclus

extra 5%

extra 4%

extra 7%

Inclus



Rlats principauz /HMain &ourses

Supréme de volaille de grains aux porcinis
Grain-fed chicken breast with Porcini mushrooms
Bavette de beeuf aux échalotes confites
Bavette with, confit shallots

Magret de canard au poivre de Sechuan

buck Magret, Sichuan pepper flavored

Escalope de saumon rotie sauce mango-vierge
Roasted salmon scallop, Virgin § mango sauce
Confit de canard et sa sauce aux agrumes
Duck confit, summer citrus sauce

Filet de porc a la moutarde de Meaux et au cassis
old fashion mustard § cassis pore filet

Carré d’agneau a la menthe fraiche et au sirop d’érable
Rack of lamb with fresh mint and maple sivup sauce
Filet de beeuf facon périgourdine

Fllet Mignon, Périgord style

Tataki de thon rouge au caramel de soya

Red tuna tataki, spja caramel

Crevettes sautées au beurre de cardamone
Sauteed shrivmps, cardamom butter

Pavé de flétan et son chutney exotique

Halibut filet, exotic chutney

Risotto au saké et aux champignons des bois
Risotty, sake Aavoured & wild mushrooms

Homard grillé, beurre a I’ail et anis

Gqrilled Lobster, garlic and anis butter

Curte  cSforfait

26

26

34

26

26

26

36

36

34

28

32

32

32

Inclus

Inclus

extra 10%

Inclus

Inclus

Inclus

extra 12%

extra 12%

extra 10%

extra 4%

extra 8%

extra 8%

extra 8%



Sesserts /| Desserts

Ronde des fromages
Cheese platter

Dessert du jour
Dessert of the day

Duo de sorbet
Sorbet Duet

Profiterole au chocolat
Chocolate profiterolles

Creme briilée au parfum de vanille Francaise
French Vanilla ¢ Créme Brulée »

Tarte Tatin servie tiéde, glace a la vanille
Warm « tarte Tatin » & ice cream

Délice du Mont-Tremblant et sa créme a la menthe
Mont-Tremblant chocolate cake mint créam

Gurte/ sforfait

16

12

10

12

12

extra 10%

inclus

inclus

extra 5%

extra 3%

extra 5%

extra 5%



Gt / Goffee

Café Régulier / Regular coffze 2$ inclus
Espresso 3% extra3$
Espresso allongé 3.5$% extra 3.5$
Mokaccino 4.5% extra 4.5
Espresso double 5% extra 5%
Café Latté 5% extra 5%
Cappuccino 5% extra5$

Bol de café au lait 7.5% extra 7.5%



Chenu 5@271[ (Hains de 12 ans) / Children menu (Under 12 years old)

104

Qboupe du ~our @u Odalade Porte
Qboup of the da (Y= Or Green salad

Rites sauce rosée/ « Rosées OSauce pasia
Cu
Roulet frites/ Ghicken breast & fries
Cu
ICamburger steak & frites/ SCumburger steak & fries

Greme glagée & la vanilla) Nanills Soe Gream



G385 Montée Ryan, Mont-Tremblant, Chateau Beawvallon, )€ 155

1-819-681-6611



